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Observer, respecter pour produlre

Le Merlor
Rouge

ool - Argilo-calcaire.
gurface - 14 hecrare
Cépages - 100% Merlor

Vendanges - Deuxiéme quinzaine de seprembre.

Les confroles de mafurifé commencent un mois avanf
les vendanges.

Cueillerre manuelle avec rri.

Vinificarion - Vinificarion fradirionnelle avec fermentarion
alcoolique er malolacrique.

Cuvaison courfe pour obrenir des vins Fruirés er subfils.
Conservarion - 3 années.

Merlor 2010 - Ce merlor se caracrérise par une couleur sombre,
presque noire. Le nez réglissé er légérement chocolareé esr e
signe d'une vendange effecruée a parfaire maruriré. Plein, droir er
enfier les fannins se révelent souples er frais grace & une rame
légerement acidulée. On esr surpris quun vin aussi charnu soir
aussi friand; du velours |

Il sera bien & sa place sur les charcuteries, les grillades ou les
viandes simplemenr rories. Ne pas hésirer @ le servir enfre 1o ef
16°C

Accompagnement - Viandes rouges, grillades.

assiefres de charcurerie, plars & base de pafes -
lasagnes, pizza, fromages.
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