DOMAINE

ULIETTE AVRIL

Chareauneuf-du-Pape

Chareauneuf-du-Pape
Cuvee Maxence

ol - Argilo-calcaire.

gurface - exrracrion du liev dif de Farguerol
Cépages - Grenache, Syrah, Mourvedre.

Vendanges - Enfre le 10 ef le 15 seprembre suivant
marurire.
Cueillerfe manuelle avec ri.

Vinificarion - Tradifionnelle avec éraflage parfiel.
Fermenrtarion de 12 jours au minimum avec confrole
des rempérarures en cuves inox de 100 hl.

Lors de la mise en bouteille [égére Filfrafion sur
plague si nécessaire.

Passage de 12 mois en demi-muid.

Conservarion - 10-15 années.

Rouge 2008
Cuvée fres expressive, construife avfour d'aromes

de Fruirs rouges bien mors, empreinte d'une légere
nofre fumée sur un équilibre quasiment idéal enfre
ranins el alcool La souplesse par I'élevage en
barrique permer au ferroir de s’exprimer avec
harmonie, enfre puissance ef raffinement

Acconpagnement -
Pefifs gibiers daubes, viandes en sauces.fromages
affinés seronf des alliés judicieux
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