DOMAINE

Chéreauneuf-du-Pape
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Observer, respecter pour produlre

Chareauneuf-du-Pape
Rouge

o0l - Argilo-calcaire.
gurface - exfracrion dire de Farguerol
Cépages - Grenache, syrah, Mourvedre.

Vendanges - Enfre le 10 er 15 seprembre suivanf
mafurire.
Cueillerre manuelle avec ri.

Vinificarion - Tradifionnelle avec éraflage parfiel.
Fermentafion de 12 jours au minimum avec

confrole des rempérafures en cuves inox de 100 hl.
Lors de la mise en boureille [égére Filfrafion sur
plague si nécessaire.

Passage de 12 mois en demi-muid.

Conservarion - 10 - 15 années

Rouge 2010 - La robe est couleur cerise, fagon prinfemps
pour cer éléganr Chareauneuf du Pape aux parfums de
fruifs rouges, juste assez mars pour confirmer I'esprir
de Fraicheur désire. Les fanins sonr preésents mais pas
du four dominanr afin de ne pas rompre cer équilibre
friand. La Finale est sourenue par une acidifé bienveillanre
qui ajoure sa nofe personnelle er emporte 'ensemble vers
une douce impression de raffinemenr er de plaisir
Viandes grillees. quelques champignons, canard au four,
fromages de chévre frais... vous avez le choix.

Accompagnement - se boil avec foufes les bonnes
viandes er les meilleurs fromages. Rori de boeuf, gigor,
civer de lievre, cog au vin, sanglier, viandes faisandées.
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